expoalimentaria

2026

Organizado por:

ADEX

PROGRAMA GENERAL CONFERENCIAS
23 DE SEPTIEMBRE

CEREMONIA DE INAUGURACION Y CORTE DE CINTA

(AUDITORIO PRINCIPAL)

12:00-13:00

24 DE SEPTIEMBRE

1. APM Terminals Callao

Muelle Pacifico: La nueva puerta hacia una
agroexportacion sostenible y competitiva

Salvador Barrios de la Portilla

DIRECTOR COMERCIAL | ) Peru
Jose Carlos Maia )
DIRECTOR DE PROYECTOS ‘ @ Brasil
2. Chep Peru 11:45 -12:30

Cadenas de valor resilientes en agronegocios

Carlos Alvarez

STRATEGY, MARKETING, CUSTOMER
EXPERIENCE AND SUSTAINABILITY
DIRECTOR LATAM

| () Mexico

3. Instituto Nacional de [P
Innovacién Agraria - INIA

-13:15

Agricultura regenerativa: Avances, desafios y
perspectivas para el agro

Jorge Ganoza
PRESIDENTE EJECUTIVO

| ) Peru

4. PROINNOVATE

15:30 - 16:15
FoodTech: Startups que estdn

transformando la industria alimentaria

Sergio Rodriguez Soria

| ) Peru

SALAT

COCTEL DE

INAUGURACION m

SALON DE.
INNOVACION:

23 - 25 SET

Manana: 10:30 - 12:30
Mediodia: 13:00 - 15:00
Tarde: 17:00 - 19:00

1. Universidad de Lima 4:15 - 17:00

Cadenas de valor en alimentos: Del campo al
punto de venta a través de la logistica entre
las ciudades

Miguel Angel Bossio

DIRECTOR DE LamagsTRenoirecoion | { B Pert
DE OPERACIONES Y PROYECTOS DE LA

ESCUELA DE POSGRADO

Jorge Toma Takekami ‘ ‘ ' Perti
DIRECTOR DE LA CARRERA DE MARKETING

2. MINISTERIO DE
TRANSPORTES Y

COMUNICACIONES
Logistica para la competitividad de las

exportaciones peruanas: Retos y
oportunidades del transporte multimoda

17:00 - 17:45

Ménica Zapata Chang | ) Peri
DIRECTORA DE POLITICAS Y NORMAS EN

TRANSPORTE ACUATICO Y LOGISTICA DE

LA DIRECCION GENERAL DE POLITICAS Y

REGULACION EN TRANSPORTE

MULTIMODAL

3.COFACE 17:45 - 18:30
Elriesgo latente en las cadenas de suministro
2026-2030: Cémo blindar la competitividad
frente a un escenario global voldtil

Diego Rincon Parra

SALA 2

1. AGRORUM 11:00 - 11:45
Andlisis que generan valor: Tendencias y
controles que marcardn el acceso al

mercado europeo

Dilara Ersahin
ACCOUNT MANAGER EN EUROFINS FOOD,

-
FEED & WATER BENELUX | S Holanda

2. PROMPERU

Mercado orgdnico en cifras: Oportunidades
para crecer y competir

*Sujeto a cambios

3. SIPPO SWISS IMPORT

PROMOTION
PROGRAMME

Upcycling alimentario: Oportunidades para
desarrollar ingredientes innovadores en el
mercado organico

Gustavo Ferro
INTERNATIONAL TRADE AND
SUSTAINABLE DEVELOPMENT

| @ Suiza

4. SPACE AG

14:00 - 14:45

Georreferenciacion, inteligencia artificial y
nuevas exigencias en el agro

Cesar Urrutia

6. INTERBANK

15:30 - 16:15

Factoring digital: La nueva herramienta
financiera para la industria alimenticia

Maria Alejandra Campos Ponce

SUBGERENTE DE SUPPLY CHAIN FINANCE ‘ ‘ ' Pert

1. COTSWOLD FAYRE

16:15 -17:00

Why good businesses are better businesses?

EguulHargraves | S Reino Unido

2. PROYECTO GIZ

17:00 - 17:45

Cooperacién Alemana y Unién Europea
Cacao circular: Mds que chocolate

| @  Alemania

ESPECIALISTA EN INNOVACION Y GERENTE DE VENTAS PARA ‘ A 4 e CO-FOUNDER - DIRECTOR ‘ ‘ ' Pert
DESARROLLO PRODUCTIVO LATINOAMERICA
pjlyok§ 25 DE SEPTIEMBRE
SALAT AUDITORIO PRINCIPAL

Eje estratégico de integracion continental

Carina Blanco Valdez

GERENTE GENERAL | () Peri
2. ADEX 11:00 - 11:45

Inteligencia comercial para conocer mercados
internacionales (Australia): El caso del sector
agroexportador

Gabriel Arrieta )
JEFE DE ESTUDIOS ECONOMICOS E
INTELIGENCIA COMERCIAL ADEX DATA TRADE

| ) Peru

Actualizacion de cifras de las agroexportaciones

Edgar Vasquez )
DIRECTOR DEL CENTRO DE INVESTIGACION
DE ECONOMIA Y NEGOCIOS - CIEN

| ) Peru

4. AEON 12:30 - 13:15
What makes bussines in Japan different?

Cord Schrader .
DIRECTOR DAYMON TOPVALU | ® Japon

Innovacion y acceso agro sanitario: Estrategias
para conquistar nuevos mercados

Vilma Gutarra
JEFA NACIONAL

| ) Peru

Ceremonia de
Premiacion y
Clausura

LEYENDA:

SOSTENIBILIDAD Y
PRODUCCION RESPONSABLE

MERCADOS Y NEGOCIOS
INTERNACIONALES

LOGISTICA INTELIGENTE Y
CADENAS DE SUMINISTRO

MERCADO ORGANICO GLOBAL TECNOLOGIA Y FOODTECH INNOVACION
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PROGRAMA GENERAL

Organizado por:

ADEX

ESCENARIO GASTRONOMICO

DiA 01

23 de septiembre

DIA 02

24 de septiembre

12:00 P.M. - 01:00 P.M.

Activacionesy
Concursos

01:00 P.M. - 03:00 P.M.

Inauguracion
SABOREA

03:00 P.M. - 04:00 P.M.
Cocina Fusion
Alejandro Guerra

FDM Asados

—— Parrilla argentina
—— Ceviche de mollejas

04:00 P.M. - 05:00 P.M.
Cocina Nacional
Jeff Crisanto

La Choza de la Anaconda

—— Chaufa amazénico
—— Tacacho mixto

12:00 P.M. - 01:00 P.M.
Bebidas y Licores

Luiggy Arteaga
Hotel Country Club - Bar Inglés
—— Cocteleria de autor

12:00 P.M. - 01:00 P.M.
Activaciones

03:00 P.M. - 04:00 P.M.
Master Class

Daniel Ollé

Dual taste y Le cordon bleu

— Timpu Caramella

04:00 P.M. - 05:00 P.M.
Cocina Nacional

Miguel Pulache
Hotel Westin Lima - Maras Restaurante

—— Lanobleza del ceviche

—— Ceviche frio, cldsico y
adpatado al nikkei

DIA 03

25 de septiembre

12:00 P.M. - 01:00 P.M.
Master Class

Alex Neri

— "SABORES DEL AMAZONAS:
Un viaje culinario entre
Peru y Brasil"

01:00 P.M. - 04:00 P.M.

Activaciones y
sorteos

04:00 P.M. - 05:00 P.M.

Show de Cierre
Expoalimentaria




