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BASES DEL CONCURSO DE INOVACION
EXPOALIMENTARIA 2024

CAPITULO |
BASES Y CONDICIONES DEL CONCURSO

1. OBIETIVO

1.1. El Concurso de Innovacion, que se lleva a cabo durante la Feria Expoalimentaria, tiene
como objetivo reconocer y premiar los esfuerzos de los expositores en la concepcion,
desarrollo y lanzamiento de sus productos innovadores tanto en el mercado nacional
como internacional.

2. PARTICIPANTES

2.1, Todas las empresas peruanas o extranjeras que estén registradas como expositoras en
esta edicidn tendran la oportunidad de participar.

22, Es requisito indispensable pertenecer al sector de alimentos y bebidas, de acuerdo con
las categorias establecidas para el concurso.

23. Es fundamental completar la ficha de inscripcidn en linea en su totalidad, ya que sin
este documento no serd posible participar en el concurso.

3. REQUISITOS

3.1 Contar con un producto innovador! que se encuentre en fase final de desarrollo? o en el
mercado en un periodo no mayor a dos (2) afios, especificamente en el periodo
comprendido entre mayo de 2022 y abril de 2024.

3.2. Presentar una declaracién formal de aceptacidn incondicional de las presentes bases,
asi como de las decisiones del Equipo Técnico y del Jurado.

3.3. Presentar, dentro del plazo y segin formato establecido para esta edicion, la ficha de
inscripcidny el cuestionario de postulacién, ambos debidamente completados, junto con
los anexos sustentatorios que avalen la innovacién del producto.

34. Cumplir con entregar la cantidad total de muestras del producto solicitadas, dentro del
plazo y lugar indicados para su evaluacién

1 Manual de Oslo 2018:

Una innovacion es un producto o proceso nuevo o mejorado (o una combinacidn de ellos) que difiere significativamente de los productos o procesos anteriores de la unidad y que se ha puesto
a disposicién de los usuarios potenciales (producto) o se ha puesto en uso por la unidad (proceso).
Podemos identificar los siguientes tipos de innovacidn por su objeto: innovaciones que cambian los productos de la empresa (innovaciones de productos) y las innovaciones que cambian los
procesos de negocio de la empresa (innovaciones de procesos de negocio).

. Innovacidn de producto; es un bien o servicio nuevo o mejorado que difiere significativamente productos o servicios anteriores de la empresa y que se ha introducido en El
mercado.

innovacidn de procesos de negocios; es un proceso de negocios nuevo o mejorado para uno o mds funciones de negocios que difieren significativamente de los negocios
anteriores de la empresa.

2El producto deberd haber culminado todas las etapas y procesos de desarrollo y encontrarse en la etapa de lanzamiento al mercado y comercializacion.
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4. TERMINOS Y CONDICIONES

41. DELPRODUCTO PARTICIPANTE

4.1.1.

4.1.2.

4.1.3.

4.1.4.

4.1.5.

4.1.6.

4.1.7.

4.1.8.

4.1.9.
4.1.10.

4.1.11.

Cada empresa puede presentar uno o hasta un maximo de tres productos en total,
sea en una o en dos categorias. Cada postulacién es independiente y puedeparticipar
hasta en dos categorias.

El Producto participante no debe haber quedado como finalista o ganador en
ediciones previas del Concurso de Innovacion. Sin embargo, si podria hacerlo
Unicamente aquel producto que demuestre un cambio sustancial® e innovador que
no haya sido introducido anteriormente.

Los productos elegibles incluyen: productos de tercera gama - “ready to eat” (listos
para el consumo humano), productos dirigidos al sector RETAIL (distribucion
minorista) y productos dirigidos al sector HORECA (Hoteles, restaurantes y afines).
Todos los productos deben contar con el registro sanitario emitido por la autoridad
competente del pais al que pertenezca la empresa (en el caso de Peru, DIGESA).

Después de completar el registro con toda la documentacién requerida, las empresas
participantes deben enviar una muestra a la oficina administrativa de Adex para su
evaluacién, lo que les permitira avanzar en el proceso del concurso.

Los productos presentados deberdn haber pasado un proceso de transformacion?,
no se podran presentar materias primas.

Los productos elegibles serdn aquellos en los que se hayan aplicado conceptos de
Innovacion incremental de mercado o de mejora significativa.

Todo producto debe ser presentado en su empaque final, pues éste sera parte de la
evaluacién del jurado. Posterior a los plazos establecidos,no se admitira cambio ni
reemplazo de empaque.

No se permitird el ingreso de productos en fase de estudio.

Los productos con fecha de caducidad reducida y/o que requieran un almacenaje
especial o condiciones controladas (refrigeracién, congelacion, etc.) deben ser
especificados en la ficha de inscripcidn antes de su envio.

Todos los productos deben presentarse en perfectas condiciones fisicas, sin roturas,
golpes o cualquier tipo de dafio, para una evaluacion adecuada

42. DELAENTREGA DE MUESTRAS

4.2.1. Las empresas postulantes son responsables del seguimiento y entrega de sus productos para la
evaluacion del jurado.
4.2.2. Se advierte a las empresas internacionales que la organizacion no se responsabiliza por
retrasos en Aduanas u otros organismos de control que puedan surgir.
1 cambio Sustancial: nutricional, empaque inteligente, igable con el medio ambiente o algtn aspecto diferencialjustificado de la propuesta previa del producto participante en

ediciones previas.

2 consiste en la transformacién de materias primas en productos manufacturados, productos elaborados o productos terminados para su distribucién y consumo a gran escala.
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5. CRITERIOS DE EVALUACION

Los criterios de evaluacion estan elaborados acorde a las necesidades que el Comité Organizador
de la Feria Expoalimentaria 2024 ha identificado como importantes para que los productos
presentados sean considerados INNOVADORES. Las candidaturas deben mostrar un aporte de
creatividad e impacto de beneficio medibles.

5.1. CRITERIOS SOBRE EL PRODUCTO
Se evalla la innovacién de la candidatura en términos de novedad, originalidad,
practicidad, salud, evaluacion sensorial y vida util. Estos criterios asignan un maximo de
30 puntos, distribuidos de la siguiente manera:

51.1. NOVEDAD EINNOVACION (0 - 5)
Es el aporte de un producto, significativamente mejorado, en cuanto a sus
caracteristicas técnicas o en cuanto a su uso u otras funcionalidades, la mejora
se logra con conocimiento o tecnologia, con mejoras en materiales, en
componentes, o en forma integral.

Se evalia en qué medida se incorporen resultados de 1+D, si el producto
responde a necesidades que no son cubiertas por otros y si es presentado en
forma novedosa.

Para considerarlo innovador un producto debe presentar caracteristicas y
rendimientos diferenciados de los productos existentes.

5.1.2. ORIGINALIDAD (0-5)
Se evalua si combina u organiza elementos o conceptos conocidos y los
convierte en algo diferente. También, si es original (Unico) o ha sido adaptado
creativamente para el consumo del mercado objetivo.

5.1.3. PRACTICIDAD (0-5)
Se evalua en qué medida el producto responde de manera eficiente en el uso:
gue reporta un resultado vdlido y util con el fin propuesto o el objetivo buscadoy
adaptacion a los nuevos modos de vida.

1ig gestion de desaduanaje en Lima dura entre 15 y 45 dias.
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514. SALUD (0-5)
Se evalua en qué medida el producto estd relacionado con una actitud
proactiva y responsable hacia la promocion del bienestar y la salud propia.
Ademas de sus efectos nutricionales habituales, cuenta con compuestos
bioldgicos (nutrientes o no nutrientes), con efecto selectivo positivo afiadido
sobre una o varias funciones del organismo y que presentan efectos
beneficiosos para la salud, mejorandola o reduciendo el riesgo.

5.1.5. EVALUACION SENSORIAL (0 - 5)
Es el examen de las propiedades organolépticas de un producto realizable con
los sentidos humanos. Dicho de otro modo, es la evaluacién de la apariencia,
olor, aroma, texturay sabor de un alimento o materia prima. Asi como aquellos
relacionados directamente con el gusto (color, sabor, olor y textura)

51.6. VIDAUTIL(0-5)
Es el tiempo que transcurre desde la produccién o envasado, hasta el punto en
el que este pierde sus propiedades fisico - quimicas y organolépticas, y es un
plazo definido porla empresa que lo fabrica, bajo pruebas que lo acrediten. La
vida util de un alimento esta acotada por diversos factores que influyen en su
deterioro, de manera que sea apto para el mercado objetivo.

ASPECTO DEL EMPAQUE

Se evalla lainnovacién de la candidatura en cuanto al envase del producto y cémo este
cumple su funcién minimizando el impacto ambiental y satisfaciendo las necesidades
del consumidor. Estos criterios otorgan un mdximo de 30 puntos distribuidos de la
siguiente manera:

52.1. INNOVACION (0 - 5)
Se evalla cémo el empaque otorga un formato que produce mayor
comodidad a la hora de consumir el producto real satisfaciendo las
necesidades del consumidor.

5.2.2. NIVELDE PROTECCION (0-5)
Se evalla en qué medida el envase protege al producto de contaminacion
cruzada (manipulacion y contacto con elementos que podrian hacerle dafio y
contaminarlo).
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5.2.3. IMAGEN Y DISENO (0 - 5)
Se evalla en qué medida el empaque permite la identificacion adecuada del
producto, atrae la atencién del cliente y facilita el transporte.

5.2.4. FACILIDADY PRACTICIDAD (0-5)
Se evalia en qué medida el envase simplifica y reduce el tiempo de
preparacion, transporte, almacenaje y consumo del producto.

5.2.5. MATERIALY VALOR POST VENTA (0-5)
Se evalla en qué grado los envases estan elaborados de materiales reciclables,
biodegradables y/o compostables. Se considera el impacto generado una vez
consumido el producto: reutilizacién del envase o facilidad de desecho (tiempo
de degradacion e impacto al medio ambiente).

5.2.6. INFORMACION Y COMPORTAMIENTO DE LA ETIQUETA (0-5)
Se evalia en qué medida el etiquetado brinda al consumidor informacién
referente a ingredientes, propiedades, formas de uso, ventajas y beneficios del
producto, entre otros. Se evalla la posicion, legibilidad, posicién de la marcay
registros obligatorios e informacion fidedigna

ASPECTO COMERCIAL

Se evalla el impacto del producto en la generacién de valor para los diversos agentes
relacionados y su posibilidad de éxito de acuerdo con la estrategia comercial propuesta.
Estos criterios otorgan un maximo de 15 puntos distribuidos de la siguiente manera:

5.3.1.

5.3.2.

5.3.3.

POSIBILIDAD DE EXITO (0 - 5)
Se evalua si existe un mercado cautivo para el producto segun el impacto en el
bienestar y satisfaccion de sus consumidores o usuarios.

COMERCIALIZACION (0 - 5)
Se evalla la eficiencia en distribucién y colocacién en los puntos de venta; y siel
precio fijado responde de manera positiva al valor establecido del producto.

CONCIENCIA Y ETICA (0 - 5)
Se evalla en qué medida el producto o la empresa contribuye al desarrollo local,
regional y sustentable.
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CATEGORIAS

6.1. Lainscripcion de las candidaturas en las diferentes categorias es responsabilidad de los
postulantes.

6.2. Selistay describe, a continuacidn, las cinco categorias de la décimo tercera edicién del
concurso:

1. Bebidas y Licores.
i. Bebidas alcohdlicas: Cerveza, pisco, vino, etc.
ii. Bebidas noalcohdlicas: Gaseosa, refrescos, aguas, zumos, néctares, etc.

2. Confiteria y Snacks.
i. Diferentes tipos de dulces y salados, productos de pasteleria, confites
y aperitivosdiversos.

3. Productos Lacteos y Derivados.
i.  Productos elaborados a base de leche y derivados procesados (queso,
yogurt, kéfir,mantequilla, suero entre otros).

4. Café, Cacao y Subproductos.
i. Productos hechos a base de café, cacao o derivados.

5. Productos Gourmet y Delicatessen.
i.  Alimentos de alta gama, de elaboracion refinada, como charcuteria,
foie-gras, caviar, entre otros; los cuales tienen como estrategia la
venta exclusiva en tiendasespecializadas y/o gourmet
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7. PREMIOS

7.1. PREMIO PRINCIPAL

Se seleccionard al ganador del Mejor Producto Innovador de la Feria Expoalimentaria
2024 segun el mayor puntaje obtenido por la votacidn de los visitantes en el Salén de
Innovacion en base a la terna (03) seleccionada por el Jurado entre los productos que
resulten finalistas.

. Stand basico 12m? (4*3) incluye: mesa, sillas, friso, punto de electricidad en la
Feria Expoalimentaria 2024.

. Trofeo al Mejor Producto Innovador de la Feria Expoalimentaria 2024.

. Sello de reconocimiento al Mejor Producto Innovador de la Feria Expoalimentaria
2024.

7.2.  PREMIO POR CATEGORIA

7.21. PRIMER PUESTO

. Trofeo de Primer Puesto a la Innovacidon 2024 en la categoria
participada.
. Sello de reconocimiento de Primer puesto a la Innovacién 2024 en la

categoria participada.

6 Toda sustancia que pueda considerarse un alimento o parte de este y que proporcione beneficios médicos o en la salud de sus consumidores, como prevencion y/o tratamiento de

enfermedades.
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7.3. PREMIO PORTENDENCIA
Las tendencias alimentarias apuntan a una mayor conciencia sobre la salud, el medio
ambiente y la busqueda de placer y entretenimiento. Por ello, el Jurado determinard de
entre todos los finalistas cudles son los productos que se han adaptado mejor a los
diferentes estilos de vida, al ritmo de vida urbano y a nuevos momentos de consumo,
adecuandose a las necesidades especificas de cada persona.

7.3.1. PREMIO A LATENDENCIA DE VIDA SANA

Premio Tendencia orientado a reconocer al Mejor Producto Innovador que esta
mas relacionado con la actitud proactiva y responsable hacia la promocién del
bienestar y la salud propia del consumidor; donde el enfoque principal es el de
causar efectos nutricionales, contener compuestos biolégicos(nutrientes o no
nutrientes), con efecto selectivo positivo y beneficioso para la salud,
mejorandola o reduciendo riesgos, prevaleciendo el disfrute, el equilibrio
(entre estado fisico y bienestar mental/emocional) y la sostenibilidad.

. Trofeo de Mejor Producto Innovador en la Tendencia Vida Sana
fFetExpoalimentaria 2024.

7.3.2. PREMIO A LATENDENCIA DE PRACTICIDAD
Premio Tendencia orientado a reconocer al Mejor Producto Innovador que es
mas eficiente en la utilizacidn y adaptacion a los nuevos modos de vida, en la
gue el envase simplifica o reduce el tiempo de preparacién, incrementa el
tiempo de vida util, y simplifica el transporte o almacenaje.

. Trofeo de Mejor Producto Innovador en la Tendencia Practicidad
cHfeeExpoalimentaria 2024.

7.3.3. PREMIO A LATENDENCIA ECO FRIENDLY
Premio Tendencia orientado a reconocer al Mejor Producto Innovador
Ecoldgico y sostenible’, obtenido mediante métodos de produccién amigables
con el medio ambiente (materiales reciclables, biodegradables y/o
compostables) hasta la presentacién del empaque (reutilizacidon del envase o
facilidad de desecho), cuyo tiempo de degradacidon e impacto al medio
ambiente sea nulo o reducido.

. Trofeo de Mejor Producto Innovador en la Tendencia Eco Friendly
cHfetExpoalimentaria 2024.

7 productos, que, para su fabricacion, se utilizan procesos, materias primas y prdcticas que requieren de una cantidad menor de energia o recursos naturales, asi también el destino final de
dichos productos, se prioriza su reutilizacion, reciclaje o rdpida degradacion.



8. PROCESO DE DESARROLLO DEL CONCURSO

8.1. Las empresas interesadas en participar en el 13° Concurso de Innovacidn — Feria Expoalimentaria 2024,
deberan cumplir el siguiente procedimiento:

POSTULANTES EMPRESA SELECCIONADA ETAPA DE EVALUACIONES ETAPA FINALISTA PREMIACION

Para ser seleccionada como empresa;

Descargar las bases del participante, la Organizacién hal En esta etapa se evaluaran los Los productos que pasen a esta La ceremonia de premiacion se
Concurso en la pagina web aceptado su postulacion al habel criterios técnicos y funcionales del etapa expondran sus productos realizard el 27 de septiembre en
de Expoalimentaria cumplido  con los  siguientes producto. Aquellos productos que enla Feria Expoalimentaria 2024 el Auditorio de Expoalimentaria.
(www.expoalimentaria.com) requisitos: obtengan hasta los cuatro mas en el Salén de Innovacion
altos puntos en cada categoria
e Haber llenado la ficha de pasaran como finalistas.
inscripcion.
e Haber adjuntado la iy
documentacion que

sustentela innovacién
del producto.

e Cumplir con los criterios
minimos de innovacion.

Evaluador:
Jurado

Evaluaciones del

visitante durante

deferia (25y
setiembre)

Evaluador:
Comité
Organizador

DESAPROADA APROBADA

as

seran anunciadas en la
ceremonia de
premiacién.

DESAPROADA APROBADA

Descalificado

Levantamiento
de
Observaciones




8.2.

8.2.1.

8.2.2,

8.2.3.

8.3.

8.3.1.

8.3.2.

8.3.3.

8.4.

84.1.

8.4.2.

8.4.3.

8.44.

LEVANTAMIENTO DE OBSERVACIONES

Una vez culminado el proceso de recepcion de inscripciones (Fecha limite: 15 de julio de
2024), el Comité Organizador del concurso recibira las postulaciones y revisara cadauna
para asegurar que la documentacién se encuentra completa.

Las postulaciones que no cuenten con la documentacion completa se les notificard via
correo electrénico y tendran como plazo hasta el 19 de agosto de 2024 para levantar las
observaciones.

Fuera del plazo establecido la candidatura no serd considerada y quedara
automaticamente descalificado sin lugar a reclamos o apelaciones.

ETAPA DE EVALUACIONES

El total de candidaturas son evaluadas de acuerdo con las bases y condiciones del
concurso por el Equipo Técnico, integrado por profesionales designados por los
organizadores, quiénes determinaran qué postulaciones son habiles para pasar la etapa
semifinal. Estas evaluaciones no son susceptibles de revisidon o apelacion.

Los semifinalistas son proclamados como tales a través de los medios de comunicacién
correspondientes de la feria.

Si en una o mas categorias no hubiese al menos 2 candidaturas presentadas, la categoria
serd automaticamente declarada desierta por el Equipo Técnico.

ETAPA SEMIFINAL

Seguidamente, el Jurado procede a evaluar, degustar y calificar a los semifinalistas y
definir como finalistas a las postulaciones que hubieran obtenido hasta los cuatro mas
altos puntajes en cada categoria. Entre los finalistas, puede haber empates, y en tanto,
haber mas finalistas en una o mas categorias. El puntaje otorgado por el Jurado
supondra el 80% de la calificacidn final de cada uno de los finalistas.

De igual manera, el Jurado designa a los ganadores de los Premios por Tendencia entre
las candidaturas finalistas. Los ganadores son anunciados en la Premiacién del Concurso
de Innovacién el dia 27 de septiembre en el recinto ferial.

Seguidamente, el Jurado elige una terna (05) entre las candidaturas finalistas para El
Mejor Producto Innovador. Los ganadores se definiran segln el puntaje obtenido en la
Etapa Final del Concurso (votacidon de los visitantes en el recinto ferial).

Los finalistas son proclamados como tales en nuestras redes sociales y pagina web cla
Feria Expoalimentaria 2024.



8.5.

8.5.1.

8.5.2.

8.5.3.

8.5.4.

8.5.5.

8.5.6.

8.6.

ETAPA FINAL

Los productos que hayan sido proclamados como finalistas exhibiran su producto en el
Salén de Innovacién; el cual, se llevara a cabo los dias de Feria (del 25 al 27 de
septiembre 2024).

Para la exposicion del producto, la organizacidn de la Feria Expoalimentaria pondrd a
disposicidn un espacio dentro del Salén de Innovacién. Cada empresa debera tener en
consideracidon la cantidad de muestras a entregar, segin lo indique el area
administradora del Concurso, en el plazo, cantidad y lugar correspondientes.

Las muestras que serdn exhibidas en el Salén de Innovaciéon deberan ser entregadas,
junto con una Guia de Remisidn, el 20 de septiembre de 2024, en el Recinto Ferial:
especificamente en el Almacén Principal (Ver Anexo 2: Rotulado).

Las muestras otorgadas para el Salén de Innovacién se rigen bajo la politica de no
devolucidn de estas.

De todo lo expuesto, aquellas empresas que habiendo quedado finalistas, no realicen la
entrega de las muestras en el plazo y lugar correspondientes, seran descalificadas
automaticamente.

Dentro del Saldn de Innovacidn se instalara un centro de votacién por intermedio de un
cddigo QR en el que los visitantes nacionales e internacionales tendran la oportunidad
de emitir su voto por el producto mds innovador.

PREMIACION

8.6.1. Eljueves 26 de septiembre de 2024, se hard el conteo de votos emitidos hasta las
17.00hrs del mismo dia, los cuales supondrdn el 20% de la calificacion final de cada
uno de los finalistas.

8.6.2. Seguidamente, el area administrativa del Concurso procedera a adjudicar el premio
de Innovacidn en cada categoria entre las candidaturas finalistas seguin el puntaje
obtenido en cada una de las etapas.

8.6.3. De igual manera, segun la terna elegida por el Jurado, procederd a adjudicar el
premio al Producto mds Innovador de acuerdo con el puntaje de calificacidn
obtenido por los visitantes.

8.6.4. Los ganadores son proclamados en la Ceremonia de clausura el viernes 27 de
septiembre alas 16.00hrs en el auditorio del recinto ferial (hora estimada).



9. JURADO

9.1.

9.2.

9.3.

9.4.

9.5.

El Jurado tiene un cardcter mixto, y estd conformado por personalidades e instituciones de
reconocido prestigio de diferentes campos participantes en la innovacidén alimentaria:

Instituciones de promocidn comercial

Lideres del Sector Gastrondmico: Chefs y Escuelas de Gastronomia
Instituciones Técnicas: Academiay Gobierno

Canales de Venta: Supermercados, Sector Retail y Sector HORECA
Medios Especializados

El Jurado tiene las siguientes facultades:

9.2.1.
9.2.2,

9.2.3.

9.2.4.

9.2.5.

9.2.6.

Interpretar las Bases.

Descalificar a los concursantes que no cumplan con los requisitos establecidos por
las Bases.

Calificar, de acuerdo con los criterios de evaluacion detallados en el inciso cinco, a
cada una de las candidaturas, con el propdsito de definir a los finalistas del
concurso.

Designar a los ganadores de los Premios por Tendencia entre las candidaturas
finalistas, segun los criterios de evaluacidn detallados en el inciso cinco.

Designar la terna (03) de finalistas como los productos mas innovadores, segun los
criterios de evaluacidn detallados en el inciso cinco.

Las demds que, a su juicio, sean convenientes para el cumplimiento de sus
funciones.

El quérum de instalacidn del Jurado es la mayoria de sus miembros. Las decisiones se
adoptan por mayoria simple de los miembros concurrentes. En caso de empate en la
votacién, dirime quien ejerza su presidencia.

Los miembros del Jurado, en caso de estar relacionados con alguna candidatura
participante o de percibir conflictos de interés, se inhiben de participar en la discusion y
decisién de una determinada categoria.

Por el solo hecho de su inscripcion, los postulantes formalizan su aceptacion incondicional
de las presentes Bases, asi como de las decisiones del Jurado.



10. CRONOGRAMA DE ACTIVIDADES

El cronograma de actividades del 13° Concurso de Innovacién debera ser respetado por los
postulantes a cabalidad, pues el no cumplimiento serd razén para la automatica descalificacion. Por
ello, recomendamos a las empresas extranjeras que tomen en cuenta tiempos de transito, tramite
ante Aduanas de pais de origen y de destino, entre otros.

Fecha Detalle de Actividad
06 de mayo Publicacion de bases y Ficha de Inscripcion.
15 de julio Fecha limite parainscripcion al Concurso de Innovacion.
2 de agosto Recepcion de muestras
19 de agosto Comunicar a las empresas seleccionadas para que

carguen documentacion.

30 de agosto Anuncio de Semifinalistas del Concurso de Innovacion.

4 de septiembre | Degustacién

9 de setiembre Anuncio de finalistas

20 de septiembre | Fecha Unica de entregable de muestras en feria

27 de septiembre | Premiacidn

11. INFORMACION, CONFIDENCIALIDAD Y PROPIEDAD INTELECTUAL

11.1.

11.2

11.3.

11.4.

11.5.

11.6.

La informacidn sobre el concurso y los alcances de las presentes Bases es suministrada a
través del equipo organizador de la Feria Expoalimentaria 2024.

La informacidn y el material adicional que presenten los concursantes son recibidos y
mantenidos por el equipo de EA 2024 a titulo estrictamente confidencial. No son
comunicados en forma alguna a terceras personas o entidades, ni son material de
devolucién.

La informacién presentada serd tratada como confidencial tanto por el Equipo Técnico
como por los miembros del Jurado.

Los organizadores se reservan el derecho de mencionar a los concursantes ganadores y
finalistas, asi como la informacidn concerniente a sus candidaturas, en las publicaciones que
se pudiesen realizar sobre el 13° Concurso de Innovacion.

Los organizadores se reservan el derecho a publicar las fichas postuladas, teniendo siempre
el cuidado de no revelar informacion de caracter estratégico del producto.

Los productos presentados a este concurso, las ideas y desarrollos en los que éstos se basen
deben ser de propiedad de la empresa que los presente y se recomienda patentarlos.



CAPITULO Il
SOLICITUD DE INSCRIPCION

Estd conformada por varios documentos que las empresas deben llenar:

1.  FICHA DE INSCRIPCION

En ella se consigna lo siguiente:

. Datos de la empresa que presenta la postulacién.

. Datos de la participacién en feria.

. Datos del contacto responsable del concurso.

. Datos del (los) producto(s) y la(s) categoria(s) que postula.

Se debe llenar una unica ficha de inscripcidén por el total de candidaturas que presente en cada
categoria. No se admiten modificaciones una vez suscrita la ficha de inscripcién. La ficha de
inscripcidon puede accederse en la siguiente direccion electrénica:
https://expoalimentariaperu.adexperu.org.pe/Concursolnnovacion/Login

2. DECLARACION JURADA
Mediante ella, los participantes declaran que se sujetan a las bases y a las condiciones del concurso
e indican los anexos presentados con la postulacion. En este documento, los participantes declaran
bajo juramento que la informacién entregada sobre su candidatura, asicomo sobre la empresa que
la presenta, es verdadera y que, en caso contrario, se someten a descalificacion del Jurado.

3. INFORMACION DE LA CANDIDATURA
3.1. Es la parte central de lainformacion que la empresa presenta al concurso.

3.2. Se realiza un documento por cada una de las candidaturas (maximo 3).
3.3. Se debe completar cada uno de los campos sin excepcion; de manera puntual y concisa.En
ella se consigna lo siguiente:

. Ficha Técnica: Datos del producto
. Cuestionario sobre lainnovacién del producto
. Ficha Comercial (Completada por el area de Marketing de la empresa)


https://expoalimentariaperu.adexperu.org.pe/ConcursoInnovacion/Login

Los Equipos Técnicos y el Jurado, valoran, de manera especial, la informacién o evidencias
que los concursantes presentan para sustentar tangiblemente la informacién de su
postulacion.

Los participantes pueden presentar materiales visuales adicionales (videos, por ejemplo)
propios que puedan ser utilizados por los organizadores en forma total o parcial para una
adecuada y breve presentacion del(los) producto(s) en la ceremonia de premiacion y en
publicaciones relacionadas con el concurso. Estos materiales no requieren haber sido
especialmente elaborados o preparados para este concurso vy, al igual que los demas
materiales presentados por los participantes, no son devueltos al término de este.

ANEXOS

Los anexos incluyen informacion necesaria que debe presentarse sobre la candidatura, la cual
describe mejor y complementa el proceso de postulacidon. Los anexos no reemplazan a la
informacién general de la candidatura, a partir de la cual evalta el Jurado.

Los anexos deben de presentarse dentro del plazo establecido para la postulacién del concurso (La
fecha limite para la inscripcién es el 15 de julio de 2024). Los anexos son material de evaluacidny la
falta de uno o varios documentos determinara como nula la postulacidon y serd un impedimento para
el pase a semifinal.Los anexos se entregan por cada uno de los productos participantes.

En los anexos se consigna lo siguiente:

. Logo del producto y/o empresa en formato lllustrator o PDF (indicar si el logo es de la
empresa o producto).

. Logo del producto y/o empresa en formato JPG o TIFF en resolucion de 300dpi y de tamafio
20 x 20 cm.

. Diagrama de Flujo del proceso de elaboracién del producto.

. Imagen de la etiqueta y presentacion del producto.

. (03) Fotografias del producto en distintos angulos (fondo blanco) en resolucién de 150dpi
y de tamafio 1200 x 1000px.

. Copia del Registro Sanitario vigente emitido por la entidad correspondiente de cada pais.

. Veinte (20) Muestras del producto para la evaluacion, las cuales serdn utilizadas en su

totalidad.



5. FORMATO DE PRESENTACION
Los documentos de la(s) candidatura(s) se presentaran via electrdnica, sin excepcion y de manera

obligatoria, a través de la plataforma virtual del Concurso:

5.1. Todos los documentos que a continuacién se detallan deberan de ser completados y subidos de
ser el caso a la plataforma virtual dentro de los plazos anteriormente establecidos.

. Declaracién Jurada firmada y sellada por el Representante Legal, debidamente
escaneada y enviada en formato PDF.

. Informacién de la candidatura.

. Anexos

- Logo del producto y empresa en formato Illustrator o PDF.

- Logo del productoy empresa en formato JPG o TIFF en resolucion de 300dpi
y de tamafio 20 x 20 cm.

- Diagrama de Flujo del proceso de elaboracion del producto.
- Imagen de la etiqueta y presentacién del producto.

- Tres (03) Fotografias del producto en distintos angulos (fondo blanco) en
resolucidn de 150dpi y de tamafio 1200 x 1000px.

- Copia del Registro Sanitario vigente emitido por la entidad correspondiente
de cada pais.

Los archivos seran grabados de la siguiente forma:
Nombre del productoy empresa_Descripcidon de archivo

Ejemplos:
- Leche Forticalcio de Pepita_Fotografia 1.jpg
- Leche Forticalcio de Pepita _Declaracion Jurada.pdf

6. PRESENTACION DE LAS MUESTRAS (ENVIO FiSICO)

Se enviardn en una caja o empaque debidamente sellado y rotulado bajo el formato adjunto en elAnexo
N°2.

Si el producto requiere de refrigeracion debera de enviarse en una caja isotérmica o de Tecnopor,en la
cual —ademas de los datos consignados anteriormente -, deberd de detallar el tiempo que el producto
puede permanecer en la caja y la temperatura limite del producto (aquella que no sepuede superar).

7. REFERENCIAS
Para consultas, por favor comuniquese con:

Area de Ferias - Actividades Sociales y Complementarias

Asociacion de Exportadores - ADEX

Contacto: Maria del Pilar Arango

Celular: 994639983

Correo electrénico: expoalimentaria@adexperu.org.pe / maria.arango@adexperu.org.pe



DECLARACION JURADA

13° CONCURSO DE
INNOVACION

El Gerente General o Apoderado de la empresa
concursante,identificado con documento de identidad o Nyo. declara
carné de extranjeria formalmente lo siguiente:

1. Estamos debidamente facultados para presentarnos al 13° Concurso de Innovacidn y vincular a
la empresa con el(los) producto(s) concursante(s) en los términos aqui sefialados.

2. Conocemos y respetamos las bases del concurso y nos sometemos incondicionalmente a ellas,
asi como a las decisiones del jurado que no son revisables ni apelables.

3. Toda lainformacién consignada en la presente solicitud y en sus anexos es veraz y exacta, y no
comprende informacion de propiedad de terceros.

4. Nos comprometemos a suministrar a los organizadores, a los Equipos Técnicos y al Jurado la
informacion adicional que consideren pertinente para los fines del concurso, y presentar la
documentacion sustentadora que se estime conveniente.

5. Conocemos que en el presente concurso participan productos fabricados en el Perd y en el
extranjero, en igualdad de condiciones.

6. Autorizamos a los organizadores a hacer uso de la denominacion de la empresa, asi como de la
descripcidn sucinta de las principales caracteristicas del(los) producto(s) presentado al Concurso
de Innovacion, sélo para la difusion de los resultados en caso de ser finalistas o ganadores.

7. Sabemos que el hecho de no presentar la declaracion jurada hasta el 15 de julio de 2024, asi
como la falta de regularizacidn de la inscripcidn en la condicidn de participante, supone que la
candidatura presentada por nosotros puede ser descalificada.

8. Forman parte de la presente solicitud de inscripcidn los siguientes documentos:
i Ficha de Inscripcidn

ii. Cuestionario que contiene informacidn de la candidatura



9.

10.

11.

12.

13.

Adicionalmente, hacemos entrega de los siguientes anexos:

i Logo del producto y/o empresa en formato Illustrator o PDF (indicando si el logoes
de la empresa o producto).

ii. Logo del producto y/o empresa en formato JPG o TIFF en resolucién de 300dpi yde
tamaiio 20 x 20 cm.

iii. Diagrama de Flujo del proceso de elaboracién del producto.

iv. Imagen de la etiqueta y presentacién del producto.

V. (03) Fotografias a color del producto en distintos angulos (fondo blanco) en
resolucion de 150dpi y de tamafio 1200 x 1000px.

vi. Copia del Registro Sanitario vigente emitido por la entidad correspondiente de
cada pais.

vii.  (20) Muestras del producto para la evaluacién, las cuadles seran utilizadas en su
totalidad.

Cada uno de los documentos citados en los puntos 8 y 9 seran entregados a través de los
siguientes medios de envio:
i Digital, a través de la plataforma virtual del Concurso en los formatos detalladosen
las bases del concurso.
ii. Fisico, entrega en las oficinas de ADEX (Av. Javier Prado Este N°2875, San Borja,
Lima, Lima - Peru).

De calificar como finalista, nos comprometemos a entregar las muestras a exhibir en el Salon de
Innovacion, segun lo indique el darea administradora del Concurso, en el plazo, cantidad y lugar
correspondientes. De no realizar la entrega en el plazo y lugar correspondientes, aceptamos las
consecuencias que se deriven de ello, incluyendo la descalificacion del concurso.

Aceptamos que las muestras otorgadas para el Salén de Innovacidn se rigen bajo la misma politica
de no devolucién de estas.

Cualquier inexactitud o incongruencia en la documentacién presentada no compromete la
responsabilidad de los organizadores, Equipos Técnicos o del Jurado, aceptando las consecuencias
gue se deriven de ello, que incluyen la descalificacidn de la candidatura o el retirode premios.

Gerente General o
Apoderado Firmay Sello:



ANEXO N°2

ROTULO PARA LAS MUESTRAS:

Sefiores
Expoalimentaria
Atte.: Area de Actividades Sociales y Complementarias

13° CONCURSO DE INNOVACION
EXPOALIMENTARIA 2024

Categoria: (Indicar el nombre de la categoria en la que participa)
Producto:
Nombre / Razdn Social de la Empresa Postulante:

*N° de Muestras por caja
*Consideraciones de almacenamiento (N° de cajas maxima
apilables permitidas, temperatura de almacenamiento, etc.)
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